= Factsheet
Mikrobiologicka zatéz potravin

Cesta kontaminace: kompresor-nasdvany vzduch

Kompresory nasavaji okolni vzduch i s necistotami, které obsahuje. K necistotam patfi i mikrobiologicka
zatéz, ktera ma pro potravinarsky primyslu zvlastni vyznam. Pokud stlateny vzduch pfichazi pfimo
nebo nepfimo do kontaktu s potravinami, usazuji se na jejich povrchu metabolizujici mikroorganismy,
které se mnozi a uvolfiuji mikrobialné odbouravany toxin.

Vozidla typu "silo" pfepravuji sypky material jako mouku nebo suSené mléko. Pfi vykladce se Casto
pouzivaji kompresory montované na vozidle, které stlaceny vzduch nijak neupravuji. Kromé zplodin
dieselovych motord se potravinafské suroviny kontaminuji choroboplodnymi zarodky a vihkem.

VIhky stlaceny vzduch jako hlavni faktor mikrobialni aktivity

Mnozici se mikroorganismy nachazeji ve stlaeném vzduchu idealni podminky: zbytkovy olej po
kompresi s ochlazovanim metodou vstfikovaného oleje, stlateny vzduch ohraty pfiblizné o 10 °C a také
100% vlhkost vzduchu za kompresorem. Kriticky je zejména podil vihkosti, ktery stimuluje dormantni
("spici", neaktivni) buriky k obnoveni reprodukce.

Suché potraviny ve formé prasku (napfiklad mouka nebo suSené mléko) se Casto prepravuji stlaenym
vzduchem. Dormantni mikroorganizmy v potravinach se mohou reaktivovat, i kdyz stlaCeny vzduch
neobsahuje choroboplodné zarodky. Nutnym pfedpokladem prevence tohoto jevu je pouzivani
vysuSeného stlaceného vzduchu.

Bujeni nékterych plisni v zavislosti na

relativni vihkosti

Organismus Min. rel.
Relativni vlhkost vihkost

Rhizopus nigricans 93 %
Podle Wallhausera (,Sterilizani praxe®) je tfeba zajistit, aby Trichoderma roseum 90 %
pfi hodnotach <65 % nemohlo dochazet k zadnému dalSimu Cladosporium herbarum | 88 %
bujeni. Penicillium rugulosum 86 %

Aspergillus niger 84 %

- versicolor 78 %

- candidus 74 %
Aktivita VOdy - ruber 70 %
V potravinarském pramyslu se pouziva termin aktivita vody aw. Potravina Aktivita
Hodnota oznaduje mnozstvi volné vody v potraving. vody aw
Je dulezitym méfitkem pro trvanlivost potravin a ovliviiuje PInotucné sugené miéko | 0,6
vyskyt mikroorganismu (iniciatord kazeni), které maiji rizné Ovesné vlozky 0,65
naroky na volné dostupnou vodu. Mikrobialni bujeni zac¢ina od Odstfedéné suéené 0,7
hodnoty aw = 0,8. mléko

Obilnd mouka 0,75

Doporuceni

Vyrobci potravin, ktefi si problém uvédomuji, pouzivaji pfi vykladce z vozidel typu "silo" vlastni
stacionarni kompresorové zafizeni s odpovidajicim vysouSenim stlaceného vzduchu.
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