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Stlaceny vzduch - podcefovany faktor

v oblasti bezpecnosti potravin

vvvvvv

Bezpet’:nost potravin patfi dnes k nejdllezitéjSim ukolim potravi-
narského primyslu. Vyrobni podniky v potravinarském pramyslu
jsou pod stale vétsim tlakem na splfiovéni opravnénych vysokych stan-
dardi kvality. Soucasné rostou pozadavky spotrebitelt a problematika
hygieny a bezpecnosti potravin se dostdva do centra zdjmu vefejnosti.
Prislusné primyslové odvétvi musi reagovat inteligentnim fizenim
kvality, které zajisti dodrZzovdni meznich hodnot na kazdém misté
vyrobniho procesu.

Polet staZeni potravin z prodeje stoupl v Némecku mezi lety 2015
a 2017 o 61 procent. Tento pocet hldsi Spolkovy ufad pro ochranu
spotfebiteld a bezpecnosti potravin (BVL), ktery od roku 2011
uverejiuje sva varovani na portalu lebensmittelwarnung.de.

Zatimco v roce 2011 bylo stazeno z prodeje pouhych 25 potravin,
v roce 2015 u? to bylo 100 a v roce 2017 161 produktd.' Nej¢astéjsim
divodem pro stazeni z prodeje bylo mikrobiologické znecisténi, tedy
zaneseni bakteriemi a viry.?

Rostouci pocet staZeni z prodeje neznamend, Ze se u potravin v
Némecku za posledni roky sniZila bezpecnost. Ukazuje spiSe na to,
Ze se zlepsily kontroly a Ze vyrobci hlasi chyby rychleji, aby se vyhnuli
rozsdhlejsim skandaliim. Pfesto: staZeni potravin z trhu je drahé a pos-
kozuje image. Vyrobni podniky v potravindfském priimyslu proto kladou
maximalni ddraz na bezpec¢nou vyrobu. Jedna dulezitd vstupni brdna
pro znecisténi se v3ak pfitom Casto podcefiuje — stlateny vzduch jako
médium.

%



BEKO TECHNOLOGIES | Bezpecnost potravin (food safety) diky Cistému stlacenému vzduchu | 4

Obr. 1: Potravinarska varovani v Némecku 2011-2017
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Stlaceny vzduch - téméf v kazdém vyrobnim procesu

Podivdme-li se na spole¢nosti plisobici v ndpojovém a potravinafském
odvétvi, zjistime, jakého rozsahu dosahuje pouZivéni stlaceného
vzduchu a jaky vyznam pro vyrobni proces tedy ma. Stlaceny vzduch
se mimo jiné pouziva jako pfepravni médium pro praskové latky nebo
k odpafovéani kapalin a ¢asto pfichazi do pfimého kontaktu s potra-
vinami. Pfitom je namisté vysoka mira peclivosti a svédomitosti.

Necistoty, které ve stlaceném vzduchu zpusobuji mikroorganismy,
mineralni oleje, oleje a ¢4stice, mohou kontaminovat kone¢ny produkt a
zpUsobit enormni Ubytek kvality. Priibézna tprava stlaceného vzduchu
toto riziko sniZuje a je duleZitym faktorem pro vysokou kvalitu produktu,
a to za ucelem ochrany spotfebitele.

> Spolehliva tprava stlaceného vzduchu a nepretrzité sledovani
jeho kvality je dnes nutnym predpokladem pro bezpecnost
potravin.

! https://de.statista.com/statistik/daten/studie/616934/umfrage/
warnungen-vor-lebensmitteln-in-deutschland/

2 Spolkovy urad pro ochranu spotrebitel(l a bezpe¢nost potravin:
Statistika k pétiletému vyroci portdlu www.lebensmittelwarnung.de



https://de.statista.com/statistik/daten/studie/616934/umfrage/warnungen-vor-lebensmitteln-in-deutschland/
https://de.statista.com/statistik/daten/studie/616934/umfrage/warnungen-vor-lebensmitteln-in-deutschland/
https://www.bvl.bund.de/DE/08_PresseInfothek/01_FuerJournalisten/01_Presse_und_Hintergrundinformationen/01_Lebensmittel/2016/2016_10_18_PI_Lebensmittelwarnung.html
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Kdyz stlaceny vzduch pfichazi
do kontaktu s potravinami

mnoha odvétvich vede nedostatecnad Cistota stlateného vzduchu
V,,jen“ k finan¢nim Skoddm, horsi kvalité produktd a z toho plynouci
viceprdci. V potravindfském primyslu md vsak znecistény stlaceny
vzduch dalekosdhlé nasledky, které mohou sahat aZ k poSkozeni zdravi
spotrebitele. Vyrobni proces napoji a pokrmi tak klade na kvalitu
stla¢eného vzduchu velmi vysoké poZzadavky.

> Pfimy kontakt:

napf. procesni vzduch (vyfukovaci vzduch, pfepravni vzduch), cilené
namitfeny na produkt nebo na obal, ktery s produktem pfichazi do
styku.

U nesuchych potravin jako napojd, masa,
zeleniny,zmrzlinyapod.jepodle 8573-1:2010
vyzadovdna kvalita stlaceného vzduchu
1:2:1.

Stlaceny vzduch dodava zmrzliné krémovou konzistenci
»Naslehdni“ oznacuje ve vyrobé zmrzliny proces nafoukani stlaceného
vzduchu do zdkladni zmrzlinové hmoty, aby se dosdhlo smetanovo-
krémové konzistence. Stlaceny vzduch tak pfichdzi velmi intenzivné do
kontaktu se zmrzlinou. | minimdlni ¢3stice oleje nebo zdrodky zpUsobi
nepozivatelnost zmrzliny.

g
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U suchych potravin plati jesté navic Stlaceny vzduch v plnici technice
zvy$ené pozadavky s ohledem na vlhkost Pfi plnéni pokrmd a napoju se stlaceny vzduch pouzivd k tvarovani
vzduchu. Proto se doporucuje klasifikace obalt z plastu. Je-li tento stlaceny vzduch kontaminovédn Skodlivinami,
kvality stlaceného vzduchu podle dostanou se pres obal k potraviné.
ISO 8573-1:2010: 1:2:1.
> Nepfimy kontakt:
Stlaceny vzduch se pfi pouZivadni smicha s béZznym okolnim
Stlaceny vzduch prepravuje mletou kavu vzduchem a k produktu/obalu se dostane takfikajic v ,,nafedéné*
Pfi vyrobé kdvy se mletd kdva prepravuje pomoci stlateného vzduchu. podobé.

Aby nehrudkovatéla a nedochazelo k jejimu znecisténi, musi byt stlaceny

vzduch absolutné suchy a Cisty.
Doporucenidle ISO 8573-1

f'll_lf ™|V balicich strojich: stlaceny vzduch PFimy kontakt Nepfimy kontakt

: ' J pfichdzi do nepfimého kontaktu s s produktem s produktem

ﬁ potravinou. Plati klasifikace kvality > Castice, t¥ida 1 (1,0 pm) > Castice, t¥ida 2 (1,0 pm)

stla¢eného vzduchu podle > TRB, tiida 2 (-40°C) > TRB, tfida 4 (+3°C)

ISO 8573-1:2010: 2:4:2 > Zbytkovy olej, tFida 1 > Zbytkovy olej, tFida 2
(0,01 mg/m3) (0,1 mg/m3)
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/nate kvalitu svého
stlaceného vzduchu?

ompresory nasdvaji spolu s atmosférickym vzduchem c&asto velké
|<mnoistvi Skodlivin. Pokud neni zndamo, jaké necistoty nasdvany > Pro bezpecnost procesu je proto nevyhnutelné jednak
vzduch obsahuje, je bez pfimérené Upravy nemozné dosdhnout pres- nepretrzité méreni kvality stlaceného vzduchu, jednak ovéreni,
né definovanych tfid kvality stlaceného vzduchu. To plati nezavisle na zda odpovida predepsanym pozadavkim.
druhu komprese vzduchu.

Kontaminace je moznaiu
bezolejovych kompresorii!

Na tom nic neméni ani pfipad, kdy jsou jednotlivé soulasti systému
stlateného vzduchu, napfiklad kompresor, certifikovédny za zvlastnich
podminek nasavani pro tfidu kvality O definovanou pro ole;j.
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Obr. 2: MozZné necistoty ve stla¢eném vzduchu

SKODLIVINY KAPALINY

Necdistoty Mikroorganismy Kapaliny Aerosoly Pary Plyn

> prach > viry > olej > olej > olej > NO,

> rez > bakterie > voda > voda > voda > CO

> saze > plisné > CO,
> kvasinky > SO,

> jiné
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Tyto faktory pfedstavuji nebezpeci pro vyrobce: N eJ daSna p ravni S|tu dace
1) Nasdvany vzduch: zatiZzeni vodni parou, necistotami, olejovymi
parami, mikroorganismy ro potravinarskou vyrobu sice existuji vSeobecné standardy kvality
2) Kompresor a dochlazovac: dalsi zatizeni kompresorovym olejem, Pa bezpelnosti, aviak ani na ndrodni ani na mezindrodni drovni
olejovymi aerosoly, olejovymi parami, vodou, vodnimi aerosoly neexistuji uzndvané smérnice, které by se pfimo zabyvaly pouZitim
3) Skladovani a rozvod stlaceného vzduchu: dal3i zatiZeni rzi, stlateného vzduchu v potravinafském vyrobnim procesu. V globdlnim
necistotami v potrubi, kondenzitem standardu pro bezpecnost potravin (BRC) najdeme pouze toto:
4) Nedostatecné dimenzovana tprava stlaceného vzduchu
5) Zastaralé potrubni systémy nebo systémy z kombinovanych »Vzduch, dalSi plyny a pdru, které se pouZivaji pfimo v kontaktu s produktem
materidld nebo jako jeho prisada, je tfeba monitorovat, aby se zajistilo, Ze nepredsta-

vuji riziko kontaminace. Stlaceny vzduch, ktery se pouZivd primo v kontaktu
s produktem, je tfeba filtrovat.”

Na rozdil od plynu, vody a elektfiny, které ve vétsiné pripad(i dodavaiji

> Ke kontaminaci mizZe vést i nespravné usporadani, instalace, externi poskytovatelé a které podléhaji prisnym tolerancim a specifi-

provoz i nedostatec¢na tdrzba kompresorti a soucasti systému kacim, vyrabi stlaceny vzduch vétSinou uZivatel pfimo v misté a upravuje
upravy stlaceného vzduchu. jej pro rizné oblasti pouZiti s riznymi pozadavky na kvalitu.
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Presto: Sledovani stlaceného vzduchu je nezbytné Specifické normy a predpisy pro stlaceny vzduch
Podle nafizeni (ES) ¢. 178/2002 maiji vSak vyrobci pfesto povinnost Smérodatné jsou pro spole¢nostii potravinafskou kontrolu mezinarodni
vyrabét bezpecny produkt. ProtoZe kvalita stlateného vzduchu md normy. Napf. norma ISO 8573-1:2010 se zabyvd pozadavky na kvalitu
bezprostfedni ndsledky na bezpe-¢nost kone¢ného produktu, je sledo- stlatenéhovzduchuastanovuje,jaky maximalniobsah necistot a jakou ve-
vani kvality stlaceného vzduchu odpovédnosti samotnych vyrobcd. likost ¢astic smiobsahovat jednotlivé tfidy. Pro oblast potravinarstvi plati:
nesmi dochdazet k pfenosu zdroji nebezpeli stla¢enym vzduchem do

DodrZovani zadanych meznich hodnot za pomoci nepfetrzitého potravin.
méfeni (24/7) vyzaduje rovnéZ Systém analyzy rizika a stanoveni
kritickych kontrolnich bodd (HACCP) a provozni programy nezbytnych
predpokladd (OPRP). >1S0O 22000 > HACCP > OPRP

Operacni program prevence (OPRP) je program, ktery byl

v analyze nebezpeci identifikovan jako nezbytny s cilem

> Pozadavky na bezpecny vyrobni proces se tykaji ostatné kontrolovat pravdépodobnost vstupu a / nebo kontaminace
nejen vasi vlastni vyroby, ale také vyroby jakéhokoli nebo Sifeni zdravotnich rizik potravinou ve vyrobku nebo s nim
subdodavatele. Auditofri se proto zaméruji na cely vyrobni spojenymi podminkami zpracovani.

proces, od dodavatele az po mistnost s kompresorem.
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Tridy cistoty dle normy I1SO 8573-1:2010 Odpovédnost lezi na vas!

Obsah oleje

Zbytkové pevné céstice, max. pocet ¢astic na m? Tlakovy rosny bod (kapalny, aerosol,

olejovd péra) Kontrolni seznam

pramyslu musi zajistit, aby...

. S s > produkt nebyl kontaminovan nezadoucimi

-————— nedistotami.

<90.000 < 1.000

na produkt nezadouci chutové latky.
<100.000

-————— . se pii piimém kontaktu se suchym produkten

neprendsela na produkt vlhkost.
> se pfi pfimém kontaktu s nesuchymi produkty
(podléhajicimi zkaze) nedostaly do produktu
zadné mikroorganismy, které by jej mohly
_ negativné ovlivnit (napf. z hlediska trvanlivosti,

sterility).
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Uprava stla¢eného vzduchu
jako vyznamny prvek

Priklady z potravinarského priimyslu

MEGGLE

Mlékarenskd spolecnost Meggle vyuziva stlaceny vzduch k vyrobé
laktdzy pro potravindrsky a farmaceuticky primysl. Jako nosné médium
se stlaceny vzduch dostdva do pfimého kontaktu s laktézovym
praskem. K vysouseni stlaceného vzduchu pouziva spole¢nost Meggle
adsorpé¢ni suSicku s teplou regeneraci, u které se kompresni teplo
kompresor( vyuzivd k desorpci susiciho prostredku.

RHEINFELSQUELLEN

Pfi vyrob& mineralni vody u spolecnosti RheinfelsQuellen se stlaceny
vzduch pouzivé pfi plnéni produktl bez obsahu CO,, aby se v nddobéch
nebo nddrzich vytvofil vzduchovy pol3tar. ,Pracujeme zde v provozu 24/6
ajsmetedykazdouvtefinuodkazdninaabsolutniprocesnibezpecnostnasi

provozni techniky. Bezolejovy stlaceny vzduch je pfitom klicovym prv-
kem,“ konstatuje Bjérn Rinke, vedouci elektrotechniky u spolecnosti
RheinfelsQuellen v Duisburg-Walsum.

NOLKE

Vyrobce dribeZich uzenin Nélke pouZivd méfici techniku ke sledovani
kvality stlac¢eného vzduchu online. Stla¢eny vzduch se pfi vyrobé uzenin
pouziva prevazné jako ovlddaci vzduch pro vyrobni zafizeni, na nékoli-
ka mélo bodech vSak také pfichdzi do styku s produktem a musi proto
spliovat maximalni pozadavky na kvalitu. Diky sledovani ddlezitych pa-
rametr(, jako napfiklad obsahu zbytkového oleje ve stlaceném vzduchu
v redlném Case, ma spolecnost Nolke kvalitu svého stlaceného vzduchu
neustdle pod kontrolou.

%
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YA v 7 o 7 O o
Které feSeni je vhodné pro muyj
systém stlaceného vzduchu?
BEKO TECHNOLOGIES se specializuje na komplexni a spolehlivou > Sledovani
upravu a kontrolu stlaceného vzduchu. Komplexni procesy a souvis- Kvalita je vZdy vysledkem kontrolovanych procesu. Zasluhou méfici
losti vyZaduji na jedné strané hluboké technické znalosti o stlateném techniky od firmy BEKO TECHNOLOGIES méte k dispozici nastroje,
vzduchu jako vyrobnim médiu,na druhé strané jsou zde potfebné i které vdm dodaji zakladni udaje slouZici ke sledovani a vyhodnoceni
znalosti procesll v potravinafském primyslu. Diky nasi tzké spolupra- rozhodujicich parametrd stlaceného vzduchu jako obsah zbytkové
ci s institucemi a kontrolnimi institucemi z oblasti potravindfstvi zna- olejové pary, objemovy prutok, tlak, relativni vihkost a rosny bod.
me presné pozadavky a vyzvy vaseho odvétvi a pomlizeme vam najit S pomoci namérenych udajl zviditelnite neviditelné: kvalitu vaseho
nejefektivnéjsi a nejbezpecnéjsi feSeni pro vas systém stlaceného stlateného vzduchu a tim také efektivitu a bezpec¢nost vasi vyroby.
vzduchu.

Diky feSenim pro systémy stlaceného vzduchu specifickym pro vase
> Uprava stlaéeného vzduchu odvétvi ziskdte suchy, sterilni stlaceny vzduch nejvy3si kvality a splnite a
Diky naSim specifickym FfeSenim pro upravu stlaceného vzduchu prekrocite platné pozadavky na kvalitu a hygienu.
ziskate suchy stlaceny vzduch nejvyssi kvality, bez obsahu oleje a
choroboplodnych zarodk(. Tim spinite a prekrocite vysoké pozadavky BEKO TECHNOLOGIES -
na kvalitu dle normy 8573-1 pro tfidu 1 s ohledem na obsah oleje a zajistujeme BEZPECNOST POTRAVIN.
vsadite v oblasti bezpe¢nosti potravin na jistotu.
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Mate jeSté dalSi dotazy k optimalni
Uprave vaseho stlaceného vzduchu?

Mame pro vas nejen odpovédi, ale také vhodnd feSeni pro cely Fetéz upravy stlaceného vzduchu. Radi vdm pFedstavime naSe produkty z oblasti
Upravy kondenzatu, filtrace, vysouseni a méFici a procesni techniky i Sirokou nabidku nasich servisnich sluzeb.

Informace o BEKO TECHNOLOGIES:

> Zalozeno Bertholdem Kochem v roce 1982

> AZ do dneska, a také do budoucna, nezévisla a rodinna spolecnost

> Sidlo spole¢nosti v Neuss, Némecko

> Vyrobni zévody v Némecku, Spojenych statech americkych, Indii a Ciné
> Obchodni organizace po celém svété, v blizkosti zakaznikd

> Vysoké naroky na kvalitu a zékladni hodnoty

> Certifikovano podle EN ISO 9001-2008



BEKO TECHNOLOGIES s.r.o.
Na Pankrdaci 1062/58 | 140 00 Praha 4

Tel.: +420 24 1414 717
Fax: +420 24 14 09 333
info@beko-technologies.cz
www.beko-technologies.cz
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https://www.beko-technologies.com/en/en/landingpages/metpoint-ocv-cz/?utm_source=Whitepaper&utm_medium=Whitepaper&utm_campaign=INT_METPOINT
https://www.youtube.com/channel/UCGjXjywoLHqyTCLKIotx9gg

