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Mikrobiologiczne obcigzenie sSrodkéw spozywczych

Mozliwo$¢ zanieczyszczenia powietrza zasysanego przez kompresor

Kompresory zasysajg powietrze z otoczenia wraz ze wszystkimi zawartymi w nim zanieczyszczeniami.
Zaliczane sg tutaj takze zanieczyszczenia mikrobiologiczne, ktére odgrywajg istotng role w przemysle
spozywczym. Jezeli sprezone powietrze ma bezposredni lub posredni kontakt z artykutami
spozywczymi, namnazajgce sie mikroorganizmy majgce wptyw na metabolizm, ,0sadzajg” sie na
powierzchni i rozpoczynajg proces uwalniania toksyn.

Pojazdy typu silos transportujg produkty sypkie, takie jak magka lub mleko w proszku. Podczas
roztadunku wykorzystywane sg czesto kompresory zamontowane w pojezdzie, nieposiadajgce systemu
przetwarzania sprezonego powietrza. Oprocz zanieczyszczenia przez spaliny pojazdu mechanicznego,
surowce do produkcji Srodkéw spozywczych zostajg zanieczyszczone przez zarodki i wilgoc.

Wilgotne sprezone powietrze stanowi istotny czynnik w procesie
aktywnosci mikrobiologicznej

Namnazajgce sie mikroorganizmy odnajdujg w sprezonym powietrzu idealne warunki, a mianowicie:
resztki oleju powstate w wyniku sprezania w systemie z wtryskiem oleju, sprezone powietrze rozgrzane
o ok. 10°C i w 100% nasycone wilgocig sprezone powietrze powstajgce za sprezarkg. Zwlaszcza
wartos¢ dotyczgca wilgoci jest czynnikiem krytycznym, ktéry ma wptyw na ,pobudzenie” uspionych
komorek do ponownej aktywnosci namnazania sie.

Suche, sproszkowane srodki spozywcze (takie jak np. mgka lub mleko w proszku) transportowane sg
czesto z wykorzystaniem sprezonego powietrza. Nawet w sytuacji, gdy sprezone powietrze jest
wyjatowione, moze doj$¢ do ponownego uaktywnienia uspionych mikroorganizmow. Aby zapobiec takiej
sytuacji warunkiem koniecznym jest stosowanie osuszonego sprezonego powietrza.

Namnazanie sie niektérych grzybéw
plesniowych w zaleznosci od

Relatywna wilgotnos¢

Zgodnie z opinig Wallhdusera, prezentowang w publikacji relatywnej wilgotnosci
.Praxis der Sterilisation”, nalezy stwierdzi¢, ze w przypadku Organizm min. rel.
wartosci < 65 % wzrost nie jest mozliwy”. wilgotnos¢
Rhizopus nigricans 93%
£ A4 Trichoderma roseum 90%
AktyWHOSC WOdy Cladosporium herbarum | 88%
W przemysle srodkéw spozywczych stosowane jest pojecie Penicillium rugulosum 86%
aktywnosci wody aw. Niniejsza wartos¢ okresla ilosé Aspergillus niger 84%
swobodnej wody w s$rodkach spozywczych. Jest ona - versicolor 78%
podstawowym czynnikiem okreslajgcym przydatno$¢ do - candidus 74%
spozycia $rodkéw spozywczych i definiuje wystepowanie - ruber 70%
mikroorganizmow, posiadajgcych roézne wymagania w z : e
zakresie swobodnie dostepnej wody. Gdy wartos¢ aw = 0,8 Srodek spozywczy VAVI;:’W;"OSC
nastepuje wzrost mikrobiologiczny. Mieko pefne w proszku 0.6 yan
Ptatki owsiane 0,65
Mleko odttuszczone w 0,7
proszku
Maka 0,75

Zalecenie

Producenci srodkow spozywczych swiadomi wystepowania czynnikow mikrobiologicznych, powinni
korzysta¢ przy roztadunku pojazdow typu silos z wiasnych, stacjonarnych instalacji, posiadajgcych
odpowiedni system osuszania sprezonego powietrza.
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